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Consejeria de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural

Correccion de errores de la Resolucion de 29/07/2021, de la Consejeria de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural,
por la que se aprueba una modificacion normal del pliego de condiciones de los vinos con Denominacion de
Origen Protegida Almansa y se publican el documento unico consolidado modificado y el pliego de condiciones
consolidado modificado. [2021/10694]

Con fecha 6 de agosto de 2021 se publicé en el Diario Oficial de Castilla-La Mancha namero 150, la Resolucién de
29/07/2021, de la Consejeria de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural, por la que se aprueba una modificacién normal
del pliego de condiciones de los vinos con Denominacién de Origen Protegida Almansa y se publican el documento
unico consolidado modificado y el pliego de condiciones consolidado modificado. La solicitud de esta modificacion fue
publicada en el BOE numero 129 de 31 de mayo, a fin de dar publicidad a la misma y al pliego de condiciones con las
modificaciones solicitadas, que constan integramente en la siguiente direccion web:

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA _
cc_20210423.pdf

Advertido error material en la publicacion final del contenido del apartado 7 del Anexo |, del documento Unico que figura
en la indicada Resolucion de 29/07/2021 en el DOCM, se procede a su correccién de conformidad con lo dispuesto en
el articulo 109.2 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del procedimiento administrativo comun. No obstante razones de
seguridad juridica aconsejan publicar al final de la correccion el Anexo | integramente. Asi:

Donde dice:
7. Vinculo con la zona geografica

La zona geografica es un altiplano pasando de 400 metros sobre el nivel del mar en la vecina poblaciéon de Fuente La
Higuera, a 700 metros en Almansa. El clima es continental extremo, con inviernos muy frios y secos acompafnados de
veranos muy calurosos. Las lluvias se concentran en la primavera y el final del verano, no superando de media los 250
mm anuales.

La tierra, en general es rica en caliza, alternando zonas con poco sustrato y pedregosas, con otras mas arenosas y
profundas.

El rendimiento por cepa 4.500 Kgr/ha, aumenta la concentracion de color, taninos y riqueza aromatica que permiten
obtener unos vinos con un aroma e intensidad de color muy altos.

Debe decir:

7. Vinculo con la zona geografica

Vino

1. Informacién detallada de la zona geografica (factores naturales y humanos)

La zona geografica que abarca la DO Almansa es un altiplano que hace frontera por el Este, a través del llamado
«corredor de Almansa», con el antiguo Reino de Valencia. Este paso ha marcado durante siglos la transicion desde las
tierras de Levante hacia Castilla. La diferenciacion principal del territorio que comprende la DO Almansa, comparado
con el de Levante, es la diferencia en altitud, pasando de 400 metros sobre el nivel del mar en la vecina poblacion de
Fuente La Higuera, a 700 metros en Almansa, distando entre ellas solamente 15 Km. El clima es continental extremo,
con inviernos muy frios y secos acompanados de veranos muy calurosos. Las lluvias se concentran en la primavera y el
final del verano, no superando de media los 250 mm anuales.
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La tierra, en general es rica en caliza, alternando zonas con poco sustrato y pedregosas, con otras mas arenosas y
profundas. En general, no son tierras muy fértiles, dando unos rendimientos por hectarea bajos.

Las poblaciones que componen la DO Almansa estan todas comprendidas dentro de la provincia de Albacete. Es
una zona eminentemente rural cuyo mayor nucleo urbano es la propia ciudad de Almansa con 26 000 habitantes,
siendo la agricultura el mas importante recurso de la zona. La DO Almansa fue fundada en 1966.

2. Informacién sobre la calidad o las caracteristicas del vino debidas fundamental o exclusivamente al entorno
geografico

El clima continental semiarido de la zona de produccién de la DO Almansa, unido a un suelo poco fértil, facilita un
autocontrol de la produccion en las vides, siendo la media por hectarea de 4 500 kg. Este bajo rendimiento por cepa
aumenta la concentracién de color, taninos y rigueza aromatica de los vinos tintos. La altitud sobre el nivel del mar
hace que, en la época de maduracion, la inversion térmica nocturna sea muy acusada. Este fendmeno es ideal para
la produccién de uvas de alta calidad.

3. Relacion entre las caracteristicas de la zona geografica y la calidad del vino

La zona de produccién de la DO Almansa se encuentra en una zona de transicion, los vifiedos se asientan sobre
tierras llanas, caracterizadas por suelos permeables, calizos y pobres en nutrientes, ademas la precipitacion media
es escasa, 250 mm/afio. La escasa precipitacion, la permeabilidad de los suelos y la baja produccién, permiten
obtener unos vinos con un aroma e intensidad de color muy altos.

Vino espumoso de calidad

1. Informacion detallada de la zona geografica (factores naturales y humanos)

La climatologia extrema, con inviernos muy frios y secos, y veranos muy calurosos, de la zona de produccion, asi
como la altitud media, la riqueza en caliza y la tradicion viticola de la DO Almansa hacen que las condiciones sean
las adecuadas para producir uvas con la calidad exigida e idoneas para la elaboracion de vinos espumosos de

calidad.

2. Informacién sobre la calidad o las caracteristicas del vino debidas fundamental o exclusivamente al entorno
geografico

Las escasas precipitaciones y fertilidad de los suelos dan lugar a pocos Kg de uva por ha, caracterizando a los vinos
espumosos de calidad de la DO Almansa por ser amplios y equilibrados, con una burbuja fina y persistente.

3. Relacion entre las caracteristicas de la zona geografica y la calidad del vino
Las temperaturas extremas y lariqueza del suelo en caliza permiten cultivar las variedades autorizadas, que transmiten

a los vinos amplitud y equilibrio, asi como la sequedad, bajos rendimientos y horas de sol, un grado alcohdlico
natural que permite elaborar los vinos espumosos de calidad con las graduaciones alcohdlicas definidas.



ANO XL NUm. 192 5 de octubre de 2021 35186

Anexo |

Documento unico

1. Nombre(s)

Almansa (es)

Tipo de indicacion geografica

DOP - Denominacién de Origen Protegida
2. Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino
2. Vino espumoso de calidad

3. Descripcion del (de los) vino(s)
Vinos Secos Blancos y Rosados.
Los vinos blancos son ligeros, de moderada graduacion alcohdlica, de color amarillo mas palido a los amarillos mas
dorados, dominan las sensaciones de fruta, pero se podran combinar con aromas de madera y tostados. Buena

acidez, sabores frescos y afrutados. Pueden aparecer sabores ligeros de madera y tostados.

Los vinos rosados tienen color de rosa-fresa al frambuesa o salmén. Son frescos, ligeros y de moderada acidez. En
boca son alegres y afrutados.

* El grado alcohdlico total maximo sera el fijado dentro de los limites permitidos de conformidad con la legislacion
de la UE pertinente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):
Grado alcohdlico volumétrico adquirido
. o . 11,5
minimo (en % vol.):
Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresado en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 10
por litro):
Contenido maéaximo total de anhidrido 180
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vinos Semisecos, Semidulces y Dulces.
En la fase visual y olfativa son semejantes a la de los vinos secos de la misma variedad.

En la fase gustativa equilibrados en relacién a su graduaciéon alcohdlica, acidez y contenido de azucares
residuales.

* El grado alcohdlico total maximo sera el fijado dentro de los limites permitidos de conformidad con la legislacion
de la UE pertinente.
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo

(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 9

minimo (en % vol.):

Acidez total minima: 3 en gramos por litro expresado en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 16.7

por litro): ’

Contenido maximo total de anhidrido 180

sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino Tinto Seco.

Podran oscilar entre capa media a intensa, abarcando desde los tonos rojos a violaceos, purpura, granate, cereza o
rubi, podran presentar a su vez tonalidades rojo teja.

De intensidad media a alta con aromas limpios, admitiéndose también aromas provenientes de la madera y
tostados.

De intensidad media a alta, con buen equilibrio y estructura, pueden aparecer sabores caracteristicos de la madera
con matices tostados.

* El grado alcohdlico total maximo sera el fijado dentro de los limites permitidos de conformidad con la legislacion
de la UE pertinente.

** El contenido total maximo de anhidrido sulfuroso sera el fijado dentro de los limites permitidos de conformidad con
la legislacion de la UE pertinente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12

Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresado en &cido

tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 1.7
por litro): ’
Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino Espumoso de Calidad.

Burbuja fina y persistente, para blancos tonos palidos a dorados y brillantes, tonos rosados a teja para los rosados.
Tendra aromas limpios y frutales. Los reservas tendran aromas intensos. Equilibrados en boca, con estructura de
facil paso en boca.
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* El grado alcohdlico total maximo sera el fijado dentro de los limites permitidos de conformidad con la legislacion
de la UE pertinente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 10

Acidez total minima: 3,5 en gramos por litro expresado en acido

tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 133
por litro): '
Contenido maéaximo total de anhidrido 185

sulfuroso (en miligramos por litro):

4. Practicas vitivinicolas

a. Practicas enoldgicas esenciales

Se aplicaran las presiones adecuadas para la extraccion del mosto o del vino y su separacion de orujos, de forma
que el rendimiento no sea superior a 74 litros de vino por cada 100 kilogramos de uva tinta y no superior a 70 litros
de vino por cada 100 kilogramos de una blanca.

Para la elaboracién de vinos tintos el tiempo minimo de maceracion debera ser de 48 horas.

No esta permitida la mezcla de variedades blancas con tintas.

Los envases de madera utilizados en los procesos de envejecimiento deberan ser de roble y con una capacidad
que se ajuste a los limites de volumen establecidos por la normativa vigente para la utilizacion de determinadas
menciones tradicionales.

Envejecimiento en barricas.

b. Rendimientos maximos

Variedades blancas en vaso
- 7.860 kg/ha y 55 hl/ha.

Variedades tintas en vaso
-6.430 kg/ha y 47,58 hl/ha.

Variedades blancas en espaldera
-11.430 kg/ha y 80 hl/ha.

Variedades tintas en espaldera
-10.000 kg/ha y 74 hl/ha.

5. Zona geografica delimitada

Se situa al Este de la provincia de Albacete. Comprende los municipios de Almansa, Alpera, Bonete, Corral Rubio,
Higueruela, Hoya Gonzalo, Pétrola y la pedania de Villar de Chinchilla, , zona delimitada por la via de servivcio AB-
402 (que va desde Horna hasta la venta de Alhama) y que linda por un lado con los municipios de Pétrola y Corral
Rubio y por el otro con los municipios de Bonete, Higueruela y Hoya Gonzalo..

6. Principales variedades de uva de vinificacion

Verdejo
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Monastrell
Garnacha Tintorera

7. Vinculo con la zona geografica
Vino
1. Informacion detallada de la zona geografica (factores naturales y humanos)

La zona geografica que abarca la DO Almansa es un altiplano que hace frontera por el Este, a través del llamado
«corredor de Almansa», con el antiguo Reino de Valencia. Este paso ha marcado durante siglos la transicion desde las
tierras de Levante hacia Castilla. La diferenciacién principal del territorio que comprende la DO Almansa, comparado
con el de Levante, es la diferencia en altitud, pasando de 400 metros sobre el nivel del mar en la vecina poblacion
de Fuente La Higuera, a 700 metros en Almansa, distando entre ellas solamente 15 Km. El clima es continental
extremo, con inviernos muy frios y secos acompafiados de veranos muy calurosos. Las lluvias se concentran en la
primavera y el final del verano, no superando de media los 250 mm anuales.

La tierra, en general es rica en caliza, alternando zonas con poco sustrato y pedregosas, con otras mas arenosas y
profundas. En general, no son tierras muy fértiles, dando unos rendimientos por hectarea bajos.

Las poblaciones que componen la DO Almansa estan todas comprendidas dentro de la provincia de Albacete. Es
una zona eminentemente rural cuyo mayor nucleo urbano es la propia ciudad de Almansa con 26 000 habitantes,
siendo la agricultura el mas importante recurso de la zona. La DO Almansa fue fundada en 1966.

2. Informacion sobre la calidad o las caracteristicas del vino debidas fundamental o exclusivamente al entorno
geografico

El clima continental semiarido de la zona de producciéon de la DO Almansa, unido a un suelo poco fértil, facilita un
autocontrol de la produccion en las vides, siendo la media por hectarea de 4 500 kg. Este bajo rendimiento por cepa
aumenta la concentracién de color, taninos y rigueza aromatica de los vinos tintos. La altitud sobre el nivel del mar
hace que, en la época de maduracién, la inversion térmica nocturna sea muy acusada. Este fendmeno es ideal para
la produccién de uvas de alta calidad.

3. Relacién entre las caracteristicas de la zona geografica y la calidad del vino

La zona de produccién de la DO Almansa se encuentra en una zona de transicion, los vifiedos se asientan sobre
tierras llanas, caracterizadas por suelos permeables, calizos y pobres en nutrientes, ademas la precipitaciéon media
es escasa, 250 mm/ano. La escasa precipitacion, la permeabilidad de los suelos y la baja produccion, permiten
obtener unos vinos con un aroma e intensidad de color muy altos.

Vino espumoso de calidad
1. Informacion detallada de la zona geografica (factores naturales y humanos)

La climatologia extrema, con inviernos muy frios y secos, y veranos muy calurosos, de la zona de produccion, asi
como la altitud media, la riqueza en caliza y la tradicion viticola de la DO Almansa hacen que las condiciones sean
las adecuadas para producir uvas con la calidad exigida e idoneas para la elaboracion de vinos espumosos de
calidad.

2. Informacién sobre la calidad o las caracteristicas del vino debidas fundamental o exclusivamente al entorno
geografico

Las escasas precipitaciones y fertilidad de los suelos dan lugar a pocos Kg de uva por ha, caracterizando a los vinos
espumosos de calidad de la DO Almansa por ser amplios y equilibrados, con una burbuja fina y persistente.

3. Relacioén entre las caracteristicas de la zona geografica y la calidad del vino
Las temperaturas extremas y lariqueza del suelo en caliza permiten cultivar las variedades autorizadas, que transmiten

a los vinos amplitud y equilibrio, asi como la sequedad, bajos rendimientos y horas de sol, un grado alcohdlico
natural que permite elaborar los vinos espumosos de calidad con las graduaciones alcohdlicas definidas.
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8. Condiciones complementarias

Marco juridico:

En la legislacion nacional.

Tipo de condicion complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado.

Para hacer uso en la mencion de una determinada y Unica variedad de vid, sera necesario que al menos el 85 % de
la uva corresponda a dicha variedad y esté reflejado como tal en los libros de bodega.

Enlace al pliego de condiciones

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AMO04%20_ALMANSA _
cc_20210423.pdf
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