INTRODUCCION

La especie más cultivada de champiñón es Agaricus bisporus (Lange) Sing., perteneciente a la familia Agaricaceae. El micelio de este hongo es blanco por lo que a menudo se le conoce como "blanco".

En Castilla –La Mancha se implanto a finales de los años 70, en 1977 en Villanueva de la Jara se construyó la primera planta de compostaje para la elaboración de substrato pasteurizado para el cultivo del champiñón, anteriormente se cultivaba en pequeños núcleos aislados, y se cultivaba con procedimientos muy rudimentarios.

A partir de los años 80-90 se desarrollaron nuevos cultivos y la comarca de la Manchuela fue la primera zona productora en España del cultivo del champiñón.

Actualmente más de 20 pueblos entre el sur este de la provincia de Cuenca y el noroeste de Albacete se dedican al cultivo de hongos comestibles.

PRODUCCION EN CASTILLA-LA MANCHA Y COMERCIALIZACION DEL CHAMPIÑON

En la actualidad se estima que más de 8000 familias viven directa o indirectamente del sector del champiñón en la comarca de la Manchuela, con un censo de aproximadamente 2500 agricultores dedicados exclusivamente a la producción de champiñón.

La actividad de la producción del champiñón requiere de un conjunto de actividades: productores de micelio, plantas de compostaje, cultivadores, almacenes comercializadores, conserveras y reciclado de compost.

La producción de paquetes de compost se sitúa entre 9,5 – 10 millones de unidades con una producción de champiñón estimada entre 47 y 52 millones de kg, que suponen aproximadamente el 48 – 50 % de la producción nacional (datos de la campaña 2004/2005).

La producción de champiñón es un 4% inferior si la comparamos con lo producido durante la campaña 2001/2002.

En Europa el sector del champiñón esta en una fase de remodelación debido a la entrada de nuevos países, entre ellos Polonia, que en la actualidad es uno de los grandes países productores, y Hungría.

Hace tres años se comenzó a dar un descenso generalizado de producción en todos los países, pero con la entrada de los nuevos países la producción es de 1.260.000 Tm

Alemania ha sido siempre el país importador por excelencia, todos los años importa aproximadamente 110.000 Tm, y uno de sus principales abastecedores son China y Polonia. Es el país que mayor interés tiene para que se aumenten los contingentes chinos, y de esta forma poder importar más champiñón para, según ellos, abastecer a los nuevos países europeos.

Holanda es el país que más exporta de Europa, exportando todos los años entorno a las 160.000 Tm, quedándose gran parte de su producción en Europa.

Los países tradicionalmente transformadores como Holanda, Francia y España además se ven afectados por las importaciones desde China. Tanto China, como Polonia son dos países que han entrado rápidamente en los últimos años en los mercados exteriores, y que han afectado enormemente a las exportaciones españolas.

España es el cuarto país productor europeo con una producción aproximada de 110.000 Tm precedido de Holanda, Polonia y Francia y seguido de Italia. Su producción esta repartida entre dos zonas: La Rioja y Castilla-La Mancha. Existen otros núcleos de producción diseminados por diferentes regiones españolas, pero únicamente representan un 2% de la producción española.

En la Rioja hay unos 350 agricultores, con explotaciones de tamaño y producción media superior a los de Castilla-La Mancha, y permanentemente cuentan con mano de obra asalariada.

A lo largo de los últimos años se esta produciendo un a remodelación en el sector del champiñón de Castilla-La Mancha, pasando de una explotación familiar de naves semienterradas, cultivando a tres alturas y con climatización limitada, con tres ciclos anuales, a naves en superficie con estructuras metálicas, paneles aislantes de poliuretano o poliestireno, totalmente climatizadas, cultivadas a cinco alturas, que producen más ciclos anuales y rentabilizando el metro cuadrado del cultivo, dónde la propiedad es de sociedades y se tiene mano de obra asalariada.

COMERCIO EXTERIOR

En el año 2005 nos encontramos con importaciones masivas de champiñón chino, lo curioso de las importaciones de la partida arancelaria (07115900): setas y demás hongos, conservadas provisionalmente, p.e. con gas sulfuroso o con agua salada, sulfurosa o adicionada de otras sustancias para asegurar dicha conservación, pero todavía impropias para consumo inmediato (exc. Hongos del género Agaricus) es que el 99% del tonelaje el mayor importador es China, y sus especies dominantes son Agaricus y la Similar Calocybe. Se importa el producto en salmuera, escaldado, calibrado o no (en este caso usado para laminado) y envasado en barriles de 50/100 kg. La mayor parte de entradas de Agaricus son, o bien contingentadas o bien en régimen de perfeccionamiento activo para destinos especiales. En realidad el mayor volumen, aproximadamente un 99%, procede el capitulo “las demás” por que hay que suponer que son de champiñón bajo el nombre de Calocyde.

Desde hace unas campañas el sector a denunciado en diversos foros, las importaciones con la denominación Calocybe chinensis al pensar que se viene encubriendo con éste nombre las entradas reales de Agaricus que, al ser contingentadas, ven limitadas sus posibilidades.

El precio en kilo es igual en ambas especies, parece que esto tiene incidencia grave en la competencia en el mercado interior, forzando a que se incrementaran las exportaciones para poder dar salida a toda la producción.

La partida de champiñón Agaricus en la actualidad esta contingentada con una cantidad aproximada de 40.000 Tm, dichas importaciones históricamente las tiene concedidas en su mayoría Alemania. Y por lo tanto, a través de esta partida, solo puede entrar champiñón en España bajo el régimen de perfeccionamiento activo; es decir, tras ser elaborado en España, debe ser exportado obligatoriamente a terceros países.

Desde junio de 2005 con la partida arancelaria 07115900 (las demás) ha sido catalogada bajo el filtro rojo, y se han disminuido considerablemente, alrededor del 50%, las importaciones de dicha partida, la cual siempre se ha considerado que se utilizaba para introducir champiñón de forma fraudulenta en España bajo el nombre de Calocybe, tal y como se puede ver en las siguientes tablas 1 y 2.

Tabla 1. Importaciones en el año 2005, bajo el código 07115900

	PAIS
	PESO
(Miles de Kgs.)
	VALOR
(Miles de euros)
	NUM. OPERACIONES
	UNIDADES
(Descr. no disponible)

	ALEMANIA    


    

    

    


	12,1
	27,3
	2
	-

	BULGARIA    

    

    

    


	134,8
	173,4
	11
	-

	CHILE    

    

    

    


	346,2
	243,9
	15
	-

	CHINA    

    

    

    


	4.129,0
	2.741,8
	148
	-

	FRANCIA    

    

    

    


	3,7
	29,3
	6
	-

	ITALIA    

    

    

    


	19,1
	37,5
	3
	-

	JAPON    

    

    

    


	0,0
	0,0
	1
	-

	MACEDONIA    

    

    

    


	50,5
	64,5
	4
	-

	POLONIA    

    

    

    


	2,5
	19,8
	1
	-

	RUMANIA    

    

    

    


	10,1
	62,8
	2
	-

	TUNEZ    

    

    

    


	9,6
	12,1
	1
	-

	VIETNAM    

    

    

    


	139,8
	142,6
	9
	-

	T O T A L    


	
	
	
	


Tabla 2. Importaciones en el año 2006, bajo el código 07115900

	PAIS
	PESO
(Miles de Kgs.)
	VALOR
(Miles de euros)
	NUM. OPERACIONES
	UNIDADES
(Descr. no disponible)

	BULGARIA    

    

    

    


	112,5
	130,2
	7
	-

	CHILE    

    

    

    


	417,9
	432,3
	16
	-

	CHINA    

    

    

    


	2.092,9
	1.327,8
	69
	-

	FRANCIA    

    

    

    


	5,2
	7,7
	4
	-

	ITALIA    

    

    

    


	6,4
	20,1
	3
	-

	MACEDONIA    

    

    

    


	14,3
	23,7
	1
	-

	PORTUGAL    

    

    

    


	0,3
	6,2
	4
	-

	RUMANIA    

    

    

    


	7,3
	17,2
	1
	-

	VIETNAM    

    

    

    


	139,5
	172,8
	9
	-

	T O T A L    

    

    

    


	2.796,3
	2.137,8
	114
	-


PRECIOS

En la actualidad el sector del champiñón en Castilla-La Mancha, se encuentra en un período de dudas e incógnitas, sobre el futuro del cultivo.

Los bajos precios son una de los grandes problemas a los que se enfrenta el sector, los bajos precios están producidos principalmente por la gran competencia existente, por las importaciones, la entrada de champiñón fresco desde otros países europeos, los stockajes de champiñón transformado, además del bajo consumo de champiñón en España.

Actualmente los precios pagados al cultivador de Castilla-La Mancha giran en torno a 0,80 €/kg mercado sin cortar, 1,2 €/kg mercado cortado, mientras que el champiñón destinado a fábrica sin cortar ronda los 0,42 €/kg. Todo ello repercute, en que la rentabilidad del cultivo en estos momentos sea negativa para aquellos cultivadores que necesiten trabajar con mano de obra asalariada.

PETICION DE ASAJA PARA EL MANTENIMIENTO Y AUMENTO DE LA COMPETITIVIDAD DEL SECTOR DEL CHAMPIÑON.

Tenemos que tener en cuenta que el cultivo del champiñón en Castilla-La Mancha y en particular en la comarca de la Manchuela, es de carácter social por excelencia con unas 8000 familias que viven del cultivo directa o indirectamente, y una actividad en la que intervienen y se requiere un conjunto de actividades: productores de micelio, plantas de compostaje, cultivadores, almacenes comercializadores, conserveras y reciclado de compost.

Las seis actividades mencionadas anteriormente, se encuentran establecidas en la Comarca de La Manchuela, a excepción de la producción de micelio que únicamente se produce un 4-5% de total consumido en Castilla-La Mancha, el resto de actividades se desarrollan plenamente en Castilla-La Mancha.

Si tenemos en cuenta que las campañas de promoción del champiñón con intención de aumentar el consumo, que las medidas de salvaguardia  a través de los aranceles y del establecimiento del contingente anual, no están funcionando para garantizar la comercialización de nuestro champiñón en España, ni en las exportaciones a otros países comunitarios. Se hace necesario e imprescindible el hacer una discriminación positiva hacía nuestros productores y producto.

Por ello, desde Asaja se propone que se incluya el cultivo del champiñón dentro del FEADER, a través de los siguientes ejes:

· Eje 1. Aumento de la competitividad de agricultura. Puesto que el cultivo cumple objetivos específicos de este eje: Incrementa la sostenibilidad del sector agrario de la Comarca de la Manchuela, incrementa la competitividad de las explotaciones agrarias cuando ha recibido apoyo en sus inversiones, fomenta el relevo generacional y contribuye al mantenimiento de la población en las zonas rurales y la vertebración del territorio, ya que los jóvenes con explotaciones viables se quedan a cultivarlas.

· Eje 2. Puede recibir ayudas agroambientales, a todos aquellos productores que se acojan a cultivo integrado, o cultivo ecológico (siempre y cuando se realicen estudios para poder garantizar una producción mínima). También pueden percibir ayudas para incorporar medidas de técnicas más eficientes energéticamente, con aislamientos adecuados de naves e instalaciones de climatización modernas.

· Eje 3. Calidad de vida y diversificación en las zonas rurales. El champiñón puede generar la creación de pequeñas y medianas empresas, puede introducir a la mujer en el mercado laboral (cultivadoras, en industrias conserveras, etc), su actividad puede dar lugar a obtener nuevos emprendedores.

Se pueden ofrecer y abrir líneas de apoyo al cultivo del champiñón y a cualquiera de las seis actividades que se desarrollan en el sector, abriendo una partida presupuestaria que permita mantener e incrementar su producción, principalmente en zonas que se han visto sensiblemente desarrolladas con su implantación desde los años 80 – 90, y que pueden verse perjudicadas con el abandono de su población,  si desaparece en mayor o menor medida parte del sector.
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